Hot beverages

CAFE / Coffee
Nous sélectionnons les meilleurs cafés bio & notre table
épicerie. / We serve the best organic coffees.

Esorssso 180 €

Déca 200€
MNo'sette 210€

CatéauLat 250 €
Dooble exoresso 350 €
Cappuecing 350€
THE / lea

Thés aix&terra

7 DESSERIS

thé ncir notas o‘a"rc.'?_'eo, Slack tea almono: ncles

DEITOX EN FROVENCE

thé vert notes citronnéss [/ gresn tea lemcn notes

[HE DES MARSEI_LAIS

the vert nates anis of réglisse, green tea anise and licanice notes
CHANIT DES € GAL=S

Tizaneg verveine & fleur doranger / herls fea verbena & orongs blossoms

CHOCOLAT / Chocolate

400 €

Caocolat chavd Welrhona 450 €
hot Valrhona Chocolate

Checalat frappé Velrhona 450 €
frozen Valrhona Chocolate

Sopalément chantilly maison 050 €

5'..'[3-.':.-."-:—‘.'7'.‘5.".‘1" - heme mads whinnes craam

INSTANTS GOURMANDS / Svweet formula

1 PATISSERIE OU DESSERT DU JOUR

+1THE ou CAPUCCINO 8§50 €
T pastry or dessart of the day 1 Tea or Capoccino
1 PATISSERIE OU DESSERT DU JOUR

+1 CHOCOLAT CHAULD ou FRAPPE

Tmast ;,rorc st of the day 1 Hot chocolats

|
1 _\rr_

200 €

or rl’u 22 '"
CAFE GOURMAND
1 ESPRESSO servi avec 3 mini desserts;
Pesoresso served with 3 mind dessarts
THE GOURMAND / To5 Gourmand 4

1 THE servi avec 3 mini desserts;

700 €

800€

T rea senved v‘\ﬂt"‘ A i C!IE‘SSF:‘."EI'E'- ¢

COur Stery

Depuis 2010, nous créons et fabriquons des recettes
provengales d'exception au sein de notre Manufacture.
Des ingrédients sans colorants ni conservateurs et bio,
des circuits courts et régionaux auprés de coopératives
et agriculteurs locaux. Nous vous les proposons & la
Table-Epicerie pour une expérience et un partage
du goit de notre Provence. Bon appétit !

ince 2010, we create and produce uitimate Brovence recipes

i our wo rquoL Ingrediants without coloring nor presarves,

L/)

crganic ones, with a local sourcing by farmers and

cooperatives, We propose vou to discover these products at

the « lable Epicerie » to experience and share the taste of cur

[ ! R——
Hrovencs, Enjoy !

Marina & Richard ALIBERT

Beverages

EAUX MINERALES

EAUBLAL = / miners! water 5O <
E&UGAZELSZ / spa-<'ng water 33!
E&UGAZELSZ [/ sparkling wets- 75cf

THES GLACES / Iced tea aix & terra - 25c]
DETCX EN PROVENCE

thé vert nofes citronndes / green fez lernon notes
[H= D=5 MARSEI_LAIS

thé vert ncies anis of vé

L= CHAN DBES QI

tizone verveme, Heurs dioranger harl tea verbena orongs Digsso

JUS DE FRUITS / Fruit juices 25¢cl
Lemandez not-e sélection /

ask our fruit juices selection
SIROPS/ syrups

Cit-on, menthe, grenadias fraiss

Lemaon, mint, grenading, strawherry

SODAS
L MONALE B G secd
organic lemonade

C c CAC OI_H

BIERES ARTISANALES

Bloade o Blancas / Blonde or Waite aser - 83¢/

APERITIFS f COCKTAILS

Pastis Ricard 22!

Kir Vin olanc 12¢!

Cassis, péche [/ Black currant sk, peackh

COCKTAIL DU MOIS

VINS AU VERRE / WINE BY THE GLASS 12¢l
ROUGE / Red

lerre de ™ strel AOP Sainte Victore

Landel (selon arrivags]

BLANC / White

Fette Cavale AGP Lukberon Coma e Yadl Dubrdle
ROSE

Sainte Joseline AOP Cate de Provece

lerre de ™Mstrel 0P Saiqte Yictore

VINS BOUTEILLE / 8Y 8OTTLE 50CL
ROUGE / Red

lerre de “strael AOP Saiqte Victore
ROSE

lerre de ™M strel A0P Saiqte Victore

YINS BOUTEILLE / 8BY BOTTLE 75CL
ROUGE/ Red

Bendol Kestangue (Pikarnen]
Pette Cavale ACP Luberon Comane Jaal Dulyrale
BLANC / White

L0P Cassis Bio Domnaine du Paterasl

l-'et te Cavale A0P _ubercn Gomare YaJl Dubrale
ROSE

Sainte Acseline A0P Cates de 2ravence

CHAMPAGNE
Cazrles Heidsiec < orot, coune 120

Charles Heids ec < arLt, aouteille 73
Kir —QCYO| A azsis, péeke /S black currant &

se green ten anise and ficcrics notes

3950 €
300€
450 €
390 €

350 €

250¢€

390€
350 €
350 €
490¢€
350 €
550€

700€

450 €
700€

400€

5050 €
450 €

1850 €

1850 €

36,00€
2200€

3400€
2200€

3200€
850 €

4300 €
850 €



@ ¢ e aix&terra

LaTlablc E}uccnc

A PARTAGER! (2 4 pers)

16 MINI TARTINES 1750 €
Al ix & Pozz —Jl']lblfu'm]ea:cf

;3,;|:-e e .

8 MINI TARTINES FOOE

CEVICHE DE MOULES A LA POIVRONADE BIO 1] 600 €

APERO GRIGNOTAGE

Apéro VIN : 850 €
1verrs de win* - 4 m'n’ tartines provencales

Apéro BIERE BIO ; 320 €
1h'are 3o - 4 m'n tartines provencales

NOS RAVIOLES... SAUCES aix&terra %

Provencales V

RISTE D’AUBERGINES BIO 1200€
ARTICHONADE BIO 1200€
POIVRONADE BIO 12,00 €
PESTO DE NOIX 1200€
DELICE DE TOMATES SECHEES BIO 1200€
Crémeuses ¥V

CREME DE BASILIC 4,00 €

CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON 1400 €
CREME DE MORILLE COTES DE PROVENCE  1400€

NOS TARTINES Suppidment salade 150 ¢) $

MOZZARELLA DI BUFALA & PESTO DE NOIX 550 €
& tomeses confites ¥

RISTE D’AUBERGINES BIO, JAMBON SPECK 550 €

& tomztes confites

AIOLI BOUX BIO 350€
&% patits zames v

CHEVRE CHAUD, MIEL A LA TRUFFEVY 7.00€
SOUPE & SALADE

LA SOUPE DU JOUR Y 550 €

Zoupe ce tomates o pastéous, huile dallve basilic bio & vinaigre
boises / Soupe ce concorbre au fromege blarc & ruile

Phio IGR Drdme

SALADE NICOISE REYISITEE 14,00 £
TAPENADE NOIRE BIO

Thor er matzki, ceun, hadicots verts, tomates cerses,

cignos rodges, anchois

SALADE CESAR 4,00 £
SAUCE CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON

Zalade romaine, poules zrilld, comates, ceufrro et

COPealx S8 Parmesa

TrufféesV

CAVIAR D'AUBERGINE A LA TRUFFE NOIRE 15,00 €
HUILE D'OLIVE TRUFFE NOIRE 15,00 €
CREME D'AIL DOUX TRUFFE D'ETE 15,00 €
DESSERTS

CRUMBLE D’ABRICOTS CITRON v % 550 €
CREME DE CARAMEL FLEUR DE SEL DE CAMARGUE

PANNA COTTA 550€
CREME DE CITRON

GANACHE V¥ 550 €
CREME DE CHOCOLAT SPECULOQOS & chantilly
CHEESECAKE CONFITURE ALX &TERRA $ v 550 €
CAFE GOURMAND % 700 €
1 espresso serv aves 3 miri desserts

THE GOURMAND F% 800<
] espresso sere aves 3 miri desserts

NOS FORMULES DU MIDI %

LA MISTRAL ihcrs café govrman 400<€
1kavele Jrovencale +1 de3s tclu jour

LES PITCHOUNETS (menu antants o 12 ans} 10.00£
1ravicle delics ds terrates - 1 boule de "I ce Bio + 1sirop

PLATS

CEVICHE DE POISSON MARINE 1200€
HUILE D'OLIVE CITRON BIO & VINAIGRE TOMATE

BASILIC

CAPARCCIO DE B(EUF 4,00 €
HUILE D'OLIVE MACEREE BIO AU CHOIX

Fommes de ter-e rssolées

AIOLi DOUX BIODE POISSON @ 400 €
& ses petits legumes
AlOLI DOUX BIO VEGETARIEN @ 1400 €

& ses petits legumes

The Fine Grocery
Nos produits de la Carte sont disponibles & 'Epicerie et sur
notre @-shop www.aixetterra.com
Our recipes from the Menu are available at the Line Groceary

and on cur 2 shop www.afxetterra.com

% Contient du Gluten

({j Plats "signatures" du Chef étoilé Julien Allano pour aix&terra

Y Plats végétariens

Notre carte change régulidrement au gré des saisons.

et de nos recettes faites maison a l'atelier. Nice, été 2020.
*L'olcool est dangersux pour la sante. Consommez ovec moderation.
Carte des Allergénes disponible sur demande f Yiande origine FrfUe.

NICE Table & Epicerie aix & terra Halle
Gare du Sud 06000 Nice 04 93 57 22 51

©] |



http://www.aixetterra.com/
http://www.aixetterra.com/

aix&terra

LaTablc Epiceric

& [ 78

Our Story
Depuis 2010, nous créons et fabriquons des recettes
provencgales d’exception au sein de notre Manufacture. Des
ingrédients sans colorants ni conservateurs et bio, des
circuits courts et régionaux auprés de coopératives et
agriculteurs locaux. Nous vous les proposons a la Table-
Epicerie pour une expérience et un partage du golit de
notre Provence. Bon appétit !

Since 2010, we create and produce ultimate Provence recipes
in our workshop. Ingredients without coloring nor preserves,
organic ones, with a local sourcing by farmers and
cooperatives. We propose you to discover these products at
the « Table-Epicerie » to experience and share the taste of our
Provence. Enjoy !

Marina & Richard ALIBERT

The Fine Grocery
Nos produits de la Carte sont disponibles a I'Epicerie et sur

notre e-shop www.aixetterra.com

Our recipes from the Menu are available at the Fine Grocery
and on our e-shop www.aixetterra.com

$ Contient du Gluten
Q Plats "signatures" du Chef étoilé Julien Allano pour aix&terra

\/ Plats végétariens

Notre carte change réguliérement au gré des saisons et de nos
recettes faites maison a l'atelier. Marseille, été 2020

*1’alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec modération.
Carte des Allergénes disponible sur demande / Viande origine Fr/Ue.

Table & Epicerie aix & terra Halle Gare du Sud
06000 NICE 04 93572251 @ ﬂ

NOS FORMULES A EMPORTER...
...choisissez !

ENTREE 5.50 €
PLAT 10.00 €
PLAT + DESSERT 12.90 €
ENTREE + PLAT 14.90 €
ENTREE + PLAT + DESSERT 16.90 €
DESSERT 3.90€
ENTREE

SOUPE DE TOMATES & PASTEQUES \

HUILE BASILIC BIO ET VINAIGRE DE FRAMBOISES

PLAT
SALADE NICOISE REVISITEE
TAPENADE NOIRE BIO, HUILE D’OLIVE AL IGP BIO,

VINAIGRE TOMATE & BASILIC
Thon en tataki, ceuf, haricots verts, oignons rouges, anchois

¥ SALADE « CESAR »
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON,
Blanc de poulet, ceuf mollet, copeaux de parmesan, tomates & croutons

RAVIOLES PROVENCALES V
ARTICHONADE BIO

POIVRONADE BIO

RISTE D’AUBERGINES BIO
TAPENADE NOIRE BIO

PESTO DE NOIX

DELICE DE TOMATES SECHEES BIO

¥ RAVIOLES CREMEUSES V
CREME DE BASILIC
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON

DESSERT
¥ CHEESECAKE

CONFITURE AIX & TERRA \/

PANNA COTTA V

CREME DE CITRON

BOISSONS A EMPORTER

EAU PLATE / mineral water 33 cl 2,50 €
JUS DE FRUITS BIO / Organic Fruit juices 25cl 3,00€

Pomme, pomme fraise, poire, pomme cassis, abricot
Apple, apple strawberry, peer,apple blackcurrent, apricot

THE GLACE DETOX EN PROVENCE 25 cl 3,00 €
thé vert notes citronnées / green tea, lemon notes

THE GLACE DES MARSEILLAIS 25 cl 3,00 €
thé vert notes anis et réglisse, green tea, anise and licorice notes

TISANE GLACEE LE CHANT DES CIGALES 25 cl 3,00 €
tisane verveine, fleurs d’oranger/ herb tea verbeina, orange blossoms
COCA COLA —33¢cl 2,50 €
BIERE ARTISANALE Blonde ou Blanche / 3,90 €

Blonde or White beer - 33cl
CAFE ESPRESSO 1.50 €


http://www.aixetterra.com/
http://www.aixetterra.com/

