DECOUYREZ NOTRE MANUFACTURE ET NOS
TABLE-EPICERIES EN PROVENCE,
DE LA DROME A LA COTE D'AZUR

[ |
e aur Werkshop and our restaurant-fine
ovar Brovaence, fram the Dedme Bhdne Vallev to the

La Table - Epicerie

Disoo

AlX EN PROVENCE
Epicerie

32, rue Vauvenargues

13100 Aix en Provence
04 42 09 43 81

CANNES MANDELIEU
Table & Epicerie

Hotel Mercure

6 Allée des Cormorans,
06150 Cannes

04 93 90 43 00

MARSEILLE

Table & Epicerie

Centre PRADO

41, Boulevard Michelet
13008 Marseille

04 91 8569 24

MORNAS

Table & Epicerie

Aire de Mornas Village
Sens Lyon / Marseille
84550 Mornas

04 90 37 03 09

ROMANS

Table & Epicerie

Marque Avenue

60, avenue Gambetta
26100 Romans-sur-Iséere
0475713470

SAULCE SUR RHONE
Manufacture, Table & Epicerie
N7/ 70, chemin du Mouillon
26270 Saulce sur Rhone

04 581767 21

VYALENCE

Table & Epicerie

355, avenue de Provence
26200 Valence

04 75 44 01 80

E-SHOP:
www.aixetterra.com

Manufacture aix & terra
N7/70, chemin du Mouillon

26270 Saulce-sur-Rhone -~ :
Tél : 0458176720 e \\. &“

contact@aixetterra.com
www.facebook.com/aixetterra
www.instagram.com/aixetterra



tel:+33493904300
mailto:contact@aixetterra.com
http://www.facebook.com/aixetterra
http://www.instagram.com/aixetterra

Qur Story

Depuis 2010, nous créons et fabriquons des recettes
provencales d'exception au sein de notre
Manufacture.

Des ingrédients sans colorants ni conservateurs et
bio, des circuits courts et régionaux auprés de
coopératives et agriculteurs locaux.

Nous vous les proposons a la Table-Epicerie pour une

expérience et un partage du goiit de notre Provence.
Bon appétit !

Marina & Richard ALIBERT

FAIT MAISON

NOUS TRAVAILLONS NOS RECETTES AVEC LE CHEF ETOILE
JULIEN ALLANO, PARRAIN ET CONSEIL DE
NOTRE MANUFACTURE.

We collaborafe with Michelin sfar Chef Julfien Allano

to create our recipes from cur Waorkshop.,

Tous nos tarifs s’entendent taxes & service compris.

Origine de nos viandes : France & Europe.
Taxes and services included.
All our meat is guaranteed of French and European origin.

TOUS LES PRODUITS AYEC MENTION BIO SONT CERTIFIES, IS5US DE
L'AGRICULTURE BIOLOGIGQUE / ALL OUR PRODUCTS WITH
MENTION “BIQ" ARE ORGANIC CERTIFIED

TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR
LES ALLERGENES SUIVANTS :

Céréales contenant du gluten (ex. - blé, seigle, orge...)
Crustacés et produits a base de crustacés
(Eufs et produits a base d’ceufs
Poissons et produits a base de poissons
Arachides et produits a base d’arachides
Soja et produits a base de soja
Lait et produits a base de lait (v compris le lactose)
Fruits a coques (ex. - amandes, noisettes, noix...)
Céleri et produits a base de céleri
Moutarde et produit a base de moutarde
Graines de sésame et produits a base de sésame
Anhydride sulfureux et sulfites (en certaine quantité)
Lupin et produits a base de lupin
Mollusques et produits a base de mollusques

L’alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec modération.

The Fine Grocery

Nos produits de la Carte sont disponibles a I'Epicerie
et sur notre e-shop www.aixetterra.com

Recettes apéritives /4-aritive recines Prix TTC
ARTICHONADE BIO 16 595 €
DELICE DE TOMATES SECHEES BIO 1003 595 €
POIVRONADE BIO 100 595 €
RISTE D' AUBERGINES GRILLES BIO 10cs 595 €
SARDINADE 1003 660 €
TAPENADE NOIRE BIO 100g 535 €
TAPENADE VERTE BIO 1664 595 €

Huiles macérées & Vinaigres {macerated oils and vinegsrs

HUILE D'OLIVE ET BASILIC BIO 220 ml 320 €
HUILE D'OLIVE A LA PULPE DE FIGUE 100 1 18,90 £
VINAIGRE TOMATE BASILIC 200 ml ?50€
VINAIGRE A LA PULPE DE FIGUE 2ac ml 350 €

Sauces & Condiments / saucos & condiments

CONFIT DE FIGUE AU VINAIGRE BALSAMIQUE 100G pr 550 €

CREME DE PARMESAN AU CITRON DE MENTON 200 gr 870 £

CREME D'AIL DOUX ET TRUFFE D'ETE 1003 970€
CREME D'ARTICHAUT A LA TRUFFE 1005 1095 €
CREME DE CEPES A LESTRAGON BIO 1c0s 795 €
CREME DE MORILLE, COTES DE PROVENCE 100 8,75€
MOUTARDE BIO A LA TRUFFE D'ETE 12 gr 900 €

Délices sucrés / swoet deiicacies

CREME DE CHOCOLAT ET MARRONS GLACES 1303 a 5,95 €
CREME DE CARAMEL & FLEUR DE SEL DE CAMARCUE 130 Ar 550 €

MIEL A LA TRUFFE NOIRE 125 gr 420 €


http://www.aixetterra.com/

CAFE

MNous selectionnens les meilleurs cafés BIO & rotre table
épcerie.

I:XPRI:SSC' 200€
DECA 200€
NCISET = 210 £
Ca-L AULA | 220 €
LG 3LE EXPRESSS 300€
CAPPJCCING 300€
CHOCOLAT CHAUD

CHOCOLA T WALR-CNA 4,00 £
THE

THE &IX & TZRA 7 DESERERIE 300€

thé noir notes d amantss

DEIGX EN PI—J WENCE

thé vart nctas

IHE DES MARSEI L,LIS

theé vert nofes anis af réglisse

CHANIT DES € GAL=S

£3/ green tea, lamen notes

Depais 201G, nous crecas et feoriquons des recsttes
orovenceles d'exception au sein de netre Mawfactars. Ces
‘ngradients sans colorants n” conservateurs et ble, des circuits
courts =t ~égionaux auorés de coopératives =t agriculteuss
lacaux. Noas vouas les prooosensala  able kaiceris poar uas
expérience =t Ln oartage du go(t de ~ot-e Provence. Bon
apostit |

Since 2010, we create and produce ultimate Provence recipes
in cur workshop. ingredients without coloring nor preserves,

- T ] ] - I ]
crganic  ones  with a local sourcing by farmers and

cooperatives. We propose vou to discover these products at

the « lable Epicerie » to experience and share the taste of cur

Provenca, Enjoy |

Marina & Richard ALIBERT

The Fine Grocery
Nos produits de la Carte sont disponibles a 'Epicerie et

sur notre E-SHOP  AIXETTERRA.COM

Our recipes from the Menu are available at the Line Groceary

and on our e shop www.afxetterra.com

Table & Epicerie aix & terra - La Manufacture
N7 - Chemin du Mouillon, 26270 Saulce-sur-Rhone

045817 6721 @

AlIX & TERRA, LE GOUT DE LA PROVENCE

EAUX MINERALES
EAUPBLAI = 50cf
LAU BLAT = 100c!
EAU GAZELS = 336!
LA GAZEL S— e

THES GLACES aix & terra - 25cl
DEIOX EN l—»|-<’ WENCE

the vert nofes citronndes

IHE DES M;’-\I-Jal:l LAIS

the el*ﬂce anis ot rachese

L= CHAN LJI:‘“‘Q|& ALES

*;_ne vervene, treurs o cranger

JUS DE FRUITS BIO 2s5c/

r re_. N
OIS, OWVE, Ay C Comme Cassi =, Gomme Fraize

SIROPS

Citrgr, manthe, greqading, fraizes, o

SODAS

Lirronade bio natuse ou cols

BIERES ARTISANALES BIO

Bloade, Blaache ou Amorée - 33c]

APERITIFS
Fastis Ricard
Kir Vin olanc
Kir Royal 120f o

Suppiginenis D80T s,

VINS AU VERRE / WINE BY THE GLASS 12¢l

ROUGE f Red

Pette Cavale (AP _ibercr )

Lomene de Mantine & gue s Adban e

BLANC J White

Pet'te Cavale ACP Luberon

Maontine Yicgniz- [ACE Grignz Les Adhémar)
ROSE

Perle de Roszlins 1GP Madite--ande

lerre de ™ strel 202F Sainte Victore

VINS BOUTEILLE / BY BOTTLE 75¢!

ROUGE / Red

Fet'te Covale ACGP Luberon

lerre de “'strzl ACF Sainte Yictore
Fontzaille A0 _iberon

Uomnz'ne de Monting & g =e 2dben e
Greage da Bouys Carigrar v« sil s viges bis
BLANC / White

Fette Covale ACGP Lukeron

Manting Yicgnis- (ACE Grignza Les Adhémar)
ROSE

Perle de Roszline 1GP Madite--ange
lerre de “strzl A2CF Sainte Victore

SELECTIOM DE VINS LOCAUX - vci- su- ‘sridcze

CHAMPAGNE
Collet brat & Dess coLpe 122!
Collet brat 2. bece ooutsillz 75 =

350€
4,50€
300€
450 €

390€

390£€

250 €

390€

490 €

350 €
400€
800 €

400£€
450 €

400€
450 €

550 €
450 €

2500€
2600£€
2200€
2400€
3400 €

2500€
2600€

2900%¢
2600¢€

850 €
4800 €


http://www.aixetterra.com/
https://www.google.com/search?q=aix%26terra+saulce&rlz=1C1CHBF_frFR936FR936&oq=aix%26terra+saulce&aqs=chrome.0.69i59l2j0i22i30l2.2241j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://boutique-sainteroseline.com/categorie-produit/roseline-collection/cuvee-perle-de-roseline-igp-mediterranee/
https://boutique-sainteroseline.com/categorie-produit/roseline-collection/cuvee-perle-de-roseline-igp-mediterranee/

APERO...a partager (23 pes) #

LA PLANCHE A PARTAGER® 25€

*Indisponible te samedi midi

NQOS RAVIOLES... SAUCES aix&terra ¥
Provencales V

RISTE D'AUBERGINES GRILLEES BIO 13€
ARTICHONADE BIO 13€
TAPENADE NOIRE BIO 13€
DELICE DE TOMATES SECHEES BIO 13€
POIVRONADE BIO 13€

Crémeuses vV

CREME DE MORILLE, COTES DE PROVENCE 5€
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON 5€
Truffées vV

CREME D’ARTICHAUT A LA TRUFFE D'ETE 6€
HUILE D'OLIVE A LA TRUFFE NOIRE 16 €
CREME D'AIL DOUX & TRUFFE D'ETE 16 €
Gratins ¥

CREME DE CEPES A L'ESTRAGON BIO &CHAMPIGNONS 16 €
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON & BUTTERNUT 16 €

RAVIOLES LABEL ROUGE DU PASTIER FRANCAIS SAINT-JEAN. Iﬁg&

FORMULES DEJEUNER DU JOUR

_onciau vendrecihers jouss “aridz ;-1 a0 £ catdi-4 gourmane

Plat du jour 14,00 €
{Voir ardoise du jour)

Entrée + Plat 1250 €
{Voir ardoise du jour)

Plat + dessert* 17,00 €
{Voir ardoise du jour)

Entrée + plat + dessert 2250 €
{Voir ardoise du jour)

La Mistral : Ravioles Provencales + Dessert 17.00€
LES PITCHOUNETS {manu anfants - de 10 ans) N50£

raviclas célice de sarratss 2échéss BIO 1 heula da Glaca BIO 5.0

CAciE o STTon

FAIT MAISON

NOUS TRAVAILLONS NOS RECETTES AVEC LE CHEF ETOILE JULIEN
ALLANO, PARRAIN ET CONSEIL DE NOTRE TABLE-EPICERIE. NOUS
ELABORONS NOS CREMES GOURMANDES ET DESSERTS DE LA CARTE AVEC
LE CHOCOLAT YALRHOMNA.,

ENTREES

) § EUF BIO MOLLET, EPINARDS & CHAMPIGNONS ?50€

CREME DE CEPES A L'ESTRAGON BIO

% VELOUTE DE LENTILLES, TOAST JAMBON SERRANO 850 €
CREME D'AIL DOUX A LA TRUFFE D'ETE

¥ TEMPURA DE CABILLAUD, 220 £
SARDINADE

Salade ce tenou | et ~oouetze.

LEGUMES DE SAISON, 8§00 €
VINAIGRE TOMATE BASILIC & TAPENADE VERTE BIO ¥

§ TARTINE AIX&TERRA DU MOMENT 8.00€
PLATS
TARTARE DE BEUF, 1850 €
TAPENADE NOIRE BIO & VINAIGRE PULPE DE FIGUES

Sormet ca tere gengile

SALADE DE LIiGUMINEUSES. 1500 €
CREME DE PARMESAN AU CITRON DE MENTON ¥
_éguresd-vereceu bo rolet
) CUISSE DE PINTADE, 19,00 £
MOUTARDE BIO A LA TRUFFE D'ETE
ZLtzeraus 47 2t Créme oot chaus i s trute ~oora
FILET DE BAR, 1850 €
CREME DE MORILLE, COTES DE PROVENCE
Sormer ca tere genzile et crzrp zoons.
FROMAGES
$ DUO DE FROMAGES AOP 850 €
CONEIT DE FIGUES Al VINAIGRE BALSAMIQUE
FAISSELLE 600 €
MIEL A LA TRUEFE NOIRE
DESSERTS
O % BISCUIT 650 €
A UHUILE D'OLIVE BASILIC BIO
Creus Crbre ca citman.
§ MOUSSE 650 €
CREME DE CHOCOLAT MARBRONS GLACES
“zullan: ne et cléqetiqes.
§ POMME AUFOUR 650 €
CREME DE CARAMEL FLEUR DE SEL DE CAMARGUE
Cra| W
§ CAFE ou THE GOURMAND 850 €

rexiaresso o0 i the senyi avec § miine Desssrts

§ Contient du Gluten
@ Plats "signatures" du Chef étoilé Julien Allano pour aix&terra

¥ Plats végétariens
CARTE DE GLACES ARTISANALES BIO ET COUPES GLACEES SUR DEMANDE.

Motre carte change réguliérement au gre des saisons et de nos recetfes.
Saulce sur Bhéne, automne  hiver 2021,



