aix&sterra

La Table - Epicerie

MARSEILLE
CENTRE PRADO

Déjeuner du lundi au samedi, de 11h30 & 15h00.
Réservations au 04 91835 69 24.

Centre commercial Prado,
41 Boulevard Michelet, 13008 Marseille.



CAFE

MNous selectionnens les meilleurs cafés BIO & rotre table
épcerie.

E)%p RESSC 200€
DECA 200€
NCISE | = 210€
CA-E AU LA | 220 €
LG 3LE EXPRESSS 300€
CAPPUCCING 3,00€
CHOCOLAT CHAUD

CHOCOLA T WALR-CNA 4,00 £
THE

THE &IX & TZRA 7 DESERERIE 350€

thé noir notes d amantss

DEOX EN PR SVENCE

thé vert notes oitronn

IHE DES MARSEI_LAIS

theé vert notes anis ef réglizse

CHANT DES € GAL=S

Tizane verveine & fsur oranger

£e3/ green ten lemon notes

Ruptnend 0 005000 chanil, © S50 O el vegaia

Depdis 2010, nous crecas et fooriquons des recsttes
orovenceles d'exception au sein de netre Maaufactars, Ces
‘ngredients sans colerants n” conservateurs et ko, des ciccuits
courts =t -égionaux avprés de c'mpz:r\tue; et agriculteurs
locaux. Nousveas les proososaas 2 la lakle bBoicssiz poar uns
expérience =t Ln oartage du golt de ~ot-e Provence. 3on
apostit |

Since 2010, we create and produce ultimate Provence recipes

N Gur e L"."K‘?.”"OJ: ingi edients withcut CC.‘ormF NG Presarves,
g

crganic ones, with o local sourcing by farmers and

cooperatives, We propose vou to discover these products at

the « lable Epicerie » to experience and share the taste of cur

Provenca, Enjoy |

Marina & Richard ALIBERT

The Fine Grocery
Nos produits de la Carte sont disponibles a I'Epicerie et

sur notre E-SHOP AIXETTERRA.COM

Olor e

o .,..m T'1c’ I'\/fe_(-.u- Gra L_n”__umhue at ll“,g '— ne L fo(,"—';,r Elale]

o0 our e-shon www.aixetterra.com

Table & Epicerie aix & terra Centre Prado 3éme étage
41 bd Michelet 13008 Marseille 04 9185 69 24 @

AIX & TERRA, LE GOUT T DE LA PROVENCE

EAUX MINERALES
AUBLAI - 50¢f
LAU BLAT = 100c!
EAL GAZRLS Z 33!
LAU GAZELS= 75

I
r",

THES GLACES aix & terra - 25cl
DEIOX EN PROVENCE

the - vert nctes cibronndes

IHE DES MARSEI_LAIS

thé vert ncfes anis of réglisse

L= CHAN DBES CIGALES

e

tzzne vervsine, Heurs

CAFE 00 CHOCO A F2APIE VALIHONA

JUS DE FRUITS BIO 25¢/

L S Uy ] P S S R
Homimes, Foire, Alvicct, Pommie (UassiE, Pomme crage

SIROPS
Clitron, menthe, grenadine, froiss, cassie, péche
S50DAS

Lirronade nzture aic
Coca / cocazerc  sec

BIERES ARTISANALES
Bloade aic cua Blanche - 3307

APERITIFS

Pastis Ricard  2¢!
Kir Vin olanc 12¢!
Casais, péehe chizaigae

cf

Suppiginenis D80T s,

VINS AU VERRE / WINE BY THE GLASS 12¢l
ROUGE / Red

Fette Cavale (40P _ibercn )
Lomene de Mantine & gue s Adban e

BLANC J White
Pet'te Cavale ACP Luberon
Mantine Yicgniss (ACP Grigna Les Adhémar)

ROSE
Ferle de Rosslins
lerre de “strzl ACP Sainte Victore

VINS BOUTEILLE / BY BOTTLE 75¢!
ROUGE / Red

Fette Cavale ACP Lukeron

lerre de “'strzl ACF Sainte Yictore
Fontzaille A0 _iberon

Uomnz'ne de Monting & g =e 2dben e

Graage de Beuye Cesignan Pays d'Herzult aio

BLANC / White
Pette Cavale AGP Luberan
Manting Yicgnis- (ACE Grignza Les Adhémar)

ROSE
Ferle de Hoszline
lerre de “stral ACE Sainte Victore

SELECTIOM DE YINS LOCAUX . wor sur I'areo ss

CHAMPAGNE

Caollet brat, aouteille 75 =l

350€
4,50€
300€
450 €

390¢€

400 £

390£€

2,50€

390 £
350 €

470 €

350 €
400 €

400£€
450 €

400 €
450 €

550 €
450 €

2500€
2600£€
2200€
2400€
3400€

2500€
2600€

2900%¢
2600¢€

4300 €


http://www.aixetterra.com/

NOS RAVIOLES... SAUCES aix&terra ¢

Provencales V

RISTE D’AUBERGINES GRILLEES BIO 13€
ARTICHONADE BIO 13€
TAPENADE NOIRE BIO 13€
DELICE DE TOMATES SECHEES BIO 13€
PESTO DE NOIX 13€

Crémeuses vV

CREME DE BASILIC 15€
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON 15€
CREME DE CEPES A LESTRAGON BIO 15€
Truffées vV

CREME D'ARTICHAUT A LA TRUFFE D' ETE 16 €
HUILE D'OLIVE A LA TRUFFE NOQIRE 16 €
CREME D'AlL DOUX & TRUFFE D'ETE 16 €

FORMULES DEJEUNER DU JOUR

. . . . R
PR L] R 1N ) vendreaihers [aus maries)

Plat du jour 14,00 €

(Voir ardoise du jour)

Entrée + Plat 1200 €

(Voir ardoise du jour)

Plat + dessert* 7,.00€

(Voir ardoise du jour)

15 C caféitad gourmard®

Entrée + plat + dessert 2200€
(Voir ardoise du jour)

&G ©caféitaé pourmard®

La Mistral : Ravicles Provengales + Dessert 17,00€
150 © caféitad gourmard®

LES PITCHOUNETS {many anfants - de 10 ans) n50£

= ~avoles delice de terretes sécases BIO +1 aoule de Clzce
BIC au choix + " siroa

FAIT MAISON

NOUS TRAVAILLONS NOS RECETTES AVEC LE CHEF ETOILE
JULIEN ALLANQ, PARRAIM ET CONSEIL DE NOTRE TABLE-
EPICERIE.

i

ENTREES

(EUF BIO MOLLET, LEGUMES YERTS CROQUANTS
DELICE D'ANCHOIADE v

2o0€

GASPACHO DE TOMATE ET FRAISE,
ESPUMA HUILE D'OLIVE ET BASILIC BIO, TAPENADE
NOIRE BIO V

800 £

CEVICHE DE SAUMON,
KETCHUP CAROTTE

220£€

TARTINE AIX&TERRA DU MOMENT 800€

PLATS

TATAKI DE BCEUF,
MAYONNAISE BIO A LA TRUFFE D'ETE

Sormes ce terte gensile

1800 €

SALADE DE LEGUMINEUSES,
A LA POICHICHADE AU PIMENT BIO

_dgpuTas vertz Y

1500 €

FILET DE DORADE GRILLEE,
A UARTICHONADE BIO

Tehow é ca catit 2oeast-e cu Vetoux,

18,00 €

FROMAGE

SAINT-MARCELLIN IGP
CONFITURE D'OLIVE NOIRE ET VERTE

700¢€

DESSERTS

MADELEINE
MIEL A LA TRUFFE NOIRE

#alace vacile s, Céve de carsrzl-leu-de sa de Cavazue.

650 €

CHEESECAKE
CREME DE CITRON

600 £

SALADE DE FRUITS
MARMELADE D'ORANGE BIO Y

600 €

CAFE ou THE GOURMAND

| @XOMESIC Ol T8 ety

850 €

syec g Tivl dezsertz,

$ Contient du Gluten
(j Plats "signatures” du Chef étoilé Julien Altano pour aix&terra

W Plats végétariens

CARTE DE GLACES ARTISANALES BIO ET COUPES GLACEES SUR
DEMANDE.

Notre carte change réguliérement au gré des saisons et de
nos recettes. Marseille, déjeuner été 2021,



aix&terra @ T¢¢ ba

La Table - E.pl(‘el’\E

COur Stery

Depuis 2010, nous créons et fabriquons des recettes
provengales d'exception au sein de notre Manufacture.
Des ingrédients sans colorants ni conservateurs et bio,
des circuits courts et régionaux auprés de coopératives
et agriculteurs locaux. Nous vous les proposons a la
Table-Epicerie pour une expérience et un partage
du goit de notre Provence. Bon appétit !

ince 2010, we craate and produce ultimate Provence recines

T L

-
in cur -p-..-'c-rxsho_p-, Ingredients without coloring nor praserves,

i - - sl - ! - PR ; - I . - i
Grganic  ones, with a local sourcing by Tarmars  and

cooperatives, We oropose vou te discover these products at

the « labla Lpicerie » to experience and share the taste of cur

Provence, Enjoy |

Marina & Richard ALIBERT

The Fine Grocery
Nos produits de la Carte sont disponibles a I'Epicerie et

sur notre @-shop www.aixetterra.com

Ouir recipes from the Ment are available at the Line Grocery
and on cur e shop www.aixetterra.com

NOTRE FORMULE A EMPORTER

PLAT DU JOUR + DESSERT 1490 €

.-
Woir lardzise.

$ Contient du Gluten
({j Plats "signatures" du Chef étoilé Julien Allano pour aix&terra

Plats végétariens

Glaces artisanales Bio 4 emporter sur demande.

Notre carte change régufiérement au gre des saisons et de nos
recetfes faites maison & fatelier. Marseille, ét€ 2021

*L'slcool est dangereux pour la sante. Coensommez avec maderation.
Carte des Allergénes disponible sur demande / ¥iande origine Fr/Ue.

Takle & Epicerie aix & terra Centre commercial Prado,
41 Boulevard Michelet, 13008 Marseille 04 91 85 692 24

@ K

NOTRE CARTE A EMPORTER...

..choisissez |

% TARTINE AIX&TERRA DU MOMENT 550 €
& 5o sslade

4 PLAT DU JOUR 12€
SALADE DE LEGUMINEUSES 12€
POICHICHADE AL BIMENT
L&&, raes .’CS

-3

RAVIOLES PROVENCALES n<
ARTICHONADE

RISTE Y AUBERGINES GRILLEES

TAPENADE NOIRE

DELICE DE TOMATES SECHEE

PESTO DE NOIX

RAVIOLES CREMEUSES 12 €
CREME DE BASILIC
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON

CREME DE CEPES A LESTRAGON

-

% CHEESECAKE 500 €
CREME DE CITRON
SALADE DE FRUITS 500 €
MARMELADE D'ORANGE

BOISSONS A EMPORTER

EAU PLATE / miners! water 33 of 200€
LIMONADE BIO ELIXIA 33 2! 300%€
JUS DE FRUITS BIO / Crgenic Eruit juices 25¢! 300£€
Fomnme, porrme frais=, oaire, ponme cassis, abricot

Aoolz appie strawbercy, mearapple blsclcurrent, apricot

THE GLACE DETOX EN PROVENCE 25 <f 300%€
Thé vert notes citronndes f graen fes, lemon notes

THE GLACE DES MARSEILLAIS 25 cf 300€
.' .".‘5 '.’S. notss anls :" re L‘C L35 grsen E' amiss "I".‘_"." |'.'.CO.".'C-:—‘ |’.-’_‘-‘.I'-:—":'~

scl 300£€
BIERE ARTISANALE Londe oic e 3lanche / 350€
Urganic hondde or White hesr = 33el
CAFE NOISETTE 170 €
CAFE ESPRESSO OU DECA 150 €

CAFE AU LAIT ou CAPUCCINO ou THE 200¢€


http://www.aixetterra.com/
http://www.aixetterra.com/
https://www.google.com/search?q=axi%26terar+marseille&rlz=1C1CHBF_frFR936FR936&oq=axi%26terar+marseille&aqs=chrome..69i57j0i13.4532j0j4&sourceid=chrome&ie=UTF-8

aix&terra @ ¢ e

La Table - Epicerie

NOTRE CARTE GOURMANDISE

... une pause s'impose !

NOTRE FORMULE PETIT DEJEUNER /

N [ N I S
Olur braaktast formila

1 BOISSON CHAUDE + PAIN TOASTE + BEURRE
+ CREME GOURMANDE QU CONFITURE AU CHOIX =1
JUS DE FRUIT DU JOUR 820 €

i hot beverage 1 toast » butter ' gourmet cream or
jam of your choice « 1 fruit juice of the day

§ MADELEINE 620 €
MIEL A LA TRUFFE NOIRE

& glace vanifle bio, Creme de caramel fleur de sel de Camargue.

¥ CHEESECAKE 650 €
CREME DE CITRON
SALADE DE FRUITS 450 £
MARMELADE D'ORANGE
1 BOULE 250 €
2 BOULES 400 €
3 BOULES 550 €
Parfums : citron, mandarine, mangus, frzise, abricot,

péche de vigne, cafe, vanille et caramel beurre salé.

Autres : chocolat, calisson et pétale de rose.

L'ACIDULEE 650 €
CREME DE CITRON
BoL es o'tror et mardarire Frzis=s rraringes & [hui e d'alive
au basTc

$ LA GOURMANDE 550 €
CREME DE CHOCOLAT CROUSTILLANT DE SPECULOOS
Bov ez cncoolat 27 vari e Eclats de sodculsos,
LA PROVENCALE 550 €
CONFITURE ABRICOT ET CALISSON
Bow es ez isson et abricot ar-andes efi ées,
Suppisinsct 0050 © chaniiy

NOUS TRAVAILLONS NO5S RECETTES AVEC LE CHEF ETOILE JULIEN
ALLANC, PARRAINM ET CONSEIL DE NOTRE TABLE-EPICERIE.

% Contient du Gluten

Notre carte change réguliérement au gré des saisons et de
nos recettes. Marseifle, goGter ete 2021,

*L'alcool est dungereux pour la santé. Consommez avec
modeération,

Carte des Allergénes disponible sur demande.

FAIT MAISON



