aix&terra

La Table - Epicerie

SAULCE-SUR-RHONE

Déjeuner du lundi au samedi, de 11h30 a 15h00.
Réservations au 04 58 17 67 21.

N7 - 70 Chemin du Mouillon,
26270 Saulce-sur-Rhéne.



CAFE
MNous selectionnens les meilleurs cafés BIO & rotre table
épcerie.

EXPRESSO 200 €
DECA 200€
NCISE] = 210 €
CA-L AULS | 220 €
DO 3LE EXPRESSC 300€
CAPPICCING 300€
CHOCOLAT CHAUD

CHOCOLA VALR-CNA 400 €
THE

THE &1X & TZRA 17 DESSERIS 300€

thé noir notes o amandes

DEIOK EN PROVENCE

the vert ncfes citronndes/ green oo, lemen notes

IHE DES MARSEI L,LIS

theé vert nofes anis af réglisse

U—I;’-\NI DI:‘ C (j,L\L 5

Tizane verveing & leur doranger

Supslgned o050 T

Depdis 2010, nous crecas et fooriquons des recsttes
orovenceles d'exception au sein de netre Maaufactars, Ces
‘ngredients sans colerants n” conservateurs et ko, des ciccuits
courts st ~égionaux avprés de cooperstives et agriculteurs
locaux. Nodsveas les pronosoas 2 la Table kEoicetis poar uns
expérience =t Ln oartage du golt de ~ot-e Provence. 3on
apostit |

Since 2010, we ¢r -‘:'u‘L'D and produce witimate Provance recipes
in cur workshop. Ingrediants withcut coloring nor prasarves,

S, - Ll ) S e et Ny I —— ¥
Grganic Gnes  Wwiln d  locdal sourcing by rarmers and

cooperatives. We propose vou to discover these products at

Ll

Provenca, Enjoy |

Marina & Richard ALIBERT

the « lable Epicerie » to experience and share the taste of cur

The Fine Grocery
Nos produits de la Carte sont disponibles a 'Epicerie et

sur notre E-SHOP  AIXETTERRA.COM

Our recipes from the Menu are available at the Line Groceary
and o our @ shop www.aixetterra.com

Table & Epicerie aix & terra - La Manufacture
N7 - Chemin du Mouillon, 26270 Saulce-sur-Rhone

045817 6721 @

AlIX & TERRA, LE GOUT DE LA PROVENCE

EAUX MINERALES
EAUPBLAI = 50cf
LAU BLAT = 100c!
EAU GAZELS = 336!
LA GAZEL S— e

THES GLACES aix & terra - 25cl
DEIOX EN l—»|-<’ WENCE

the vert nofes citronndes

IHE DES M;’-\I-Jal:l LAIS

the el*ﬂce anis ot rachese

L= CHAN LJI:‘“‘Q|& ALES

*;_ne vervene, treurs o cranger

JUS DE FRUITS BIO 2s5c/

r re_. N
OIS, OWVE, Ay C Comme Cassi =, Gomme Fraize

SIROPS

Citrgr, manthe, greqading, fraizes, o

SODAS

Lirronade bio natuse ou cols

BIERES ARTISANALES BIO

Bloade, Blaache ou Amaorée - 33¢]

APERITIFS
Fastis Ricard
Kir Vin olanc
Kir Royal 120f o

Suppiginenis D80T s,

VINS AU VERRE / WINE BY THE GLASS 12¢l

ROUGE f Red
Fette Cavale (40P _ibercn )
Lomene de Mantine & gue s Adban e

BLANC / 'White

Pet'te Covale AGP Luberon

Montine Yicgniz- (ACE Grignz Les Adhémar)
ROSE

Perle de Rossliae

lerre de “strel ACE Sainte Yictore

VINS BOUTEILLE / BY BOTTLE 75¢!

ROUGE / Red

Fet'te Covale ACGP Luberon

lerre de “strzl ACF Sainte Yictore
Fontzaille A0 _iberon
Lomezne de Manting & ghs s 2
Greage da Bouys Carigrar v« sil s viges bis

BLANC / White
Pette Cavale AGP Luberan
Montine Yicgniz- (ACE Grignz Les Adhémar)

ROSE
Ferle de Hoszline
lerre de “strzl ACP Sainte Victore

e s

SELECTIOM DE VINS LOCAUX . o1 sur l'arcs sa.

CHAMPAGNE
Collet arct covpe 1z ol
Collet brat, oouteille 75 <

350€
4,50€
300€
450 €

390€

390£€

250 €

390€

490 €

350 €
400€
800 €

400€
4,00 €

400€
450 €

550 €
450 €

2500€
2600€
2200€
2400€
3400 €

2500€
2600¢€

2900%¢
2600¢€

850 €
4300 €


http://www.aixetterra.com/
https://www.google.com/search?q=aix%26terra+saulce&rlz=1C1CHBF_frFR936FR936&oq=aix%26terra+saulce&aqs=chrome.0.69i59l2j0i22i30l2.2241j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8

APERO...a partager (2.3 pes) §

LA PLANCHE A PARTAGER

25€

NOS RAVIOLES... SAUCES aix&terra ¢

Provencales V

POIVRONADE BIO 13 €

ARTICHONADE BIO 13 €

TAPENADE NOIRE BIO 13 €

DELICE DE TOMATES SECHEES BIO 13€

PESTO DE NOIX 13€

Crémeuses vV

CREME DE BASILIC 14 €

CREME DE PARMESAN CITROMN DE MENTON 14 €
CREME DE MORILLES, COTES DE PROVENCE 15 €

Truffées vV

CAVIAR D’AUBERGINE A LA TRUFFE NOIRE 15 €

HUILE D'OLIVE A LA TRUFFE NOIRE 15€

CREME D'AIL DOUX & TRUFFE D'ETE 15€
FORMULES DEJEUNER DU JOUR

Loonciau vend-ecihos jou-s —gridz)

Plat du jour 14,00 €

{or ardoise du foor)

Entrée + Plat 1900 €

(Ve ardoise du jour)

Plat + dessert* 17,00 €

(o ardoise du jfoor)

150 © caféitad gourmard®

Entrée + plat + dessert 2200€
(o ardoise do joor)

La Mistral : Ravicles Provengales + Dessert 17,00 €
Ve ardoise du jour)

LES PITCHOUNETS {many anfants - de 10 ans) n50£

= ~avoles delice de terretes sécases BIO +1 aoule de Clzce
BIC au choix + " siroa

FAIT MAISON

NQOUS TRAVAILLONS NOS RECETTES AVEC LE CHEF ETOILE
JULIEN ALLANQ, PARRAIM ET COMSEIL DE NOTRE TABLE-
EPICERIE.

¥

0%

O3

ENTREES

CEUF BIO MOLLET, ASPERGE YERTE & BRIOCHE 250 £
CREME DE MORILLES, COTES DE PROVENCE V
CLAFOUTIS A LA COURGETTE, 800 €
DELICE DE TOMATES SECHEES BIO & DELICE DE THON
VELOUTE DE BROCOLIS, 800 €
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON ¥

RILLETTES DE CANARD, 800 €
CONFIT DE FIGUE AU VINAIGRE BALSAMIQUE

TARTINE AIX&TERRA DU MOMENT 800 <€
PLATS

CARPACCIO DE BCEUF, 1600 £
HUILE D'OLIVE A LA TRUFFE NOIRE

Copeacx ca zarmezan, -oglatta, cemres de tez gre-alle

DOS DE CABILLAUD, 17,00 €
CROUTE D'ARTICHONADE BIO

Szuce vierge [oTates cerizas, pais ch ches, ca-alil 22 c'grons roges) &

rocuste

SALADE VEGETARIENNE DE POIS CHICHES, 15,00 €
TAPENADE NOIRE & POIVRONADE BIO

Toaza, Bta o1 émures desasor ¥

FILET MIGNON DE PORC,
MOUTARDE BIO A LA TRUFFE D'ETE

Cavereabegira ilatrote & oormes detere grena’l e

18,00 €

FROMAGE & DESSERTS v

PICODON MARINE,
HUILE D'OLIVE A L'AIL IGP DE LA DROME BIO

& herbes de |

690 €

TIRAMISU
CREME DE CARAMEL FLEUR DE SEL DE CAMARGUE

& chaniin

6,50 €

MOELLEUX AU CHOCOLAT
CREME DE CHOCOLAT CROUSTILLANT DE SPECULOOS
& chantih

620 €

VERRINE CREMEUSE
CONFITURE DE FRAMBOISE AU CITRON DE MENTON

& troises

550 €

CAFE ou THE GOURMAND

PR v o Ll o ms’ mhsenes T P R
Texnrasss oo ine sen ayas J mn degiants

800 €

$ Contient du Gluten

(j Plats "signatures” du Chef étoilé Julien Alfano pour aix&terra
W Plats végétariens
CARTE DE GLACES ARTISANALES BIO ET COUPES GLACEES SUR DEMANDE.

Notre carte change réguliérement au gré des saisons et de
nos recettes, Saulce sur Rhéne, déjeuner printemps 2021,



aix&terra @ T¢¢ ba

La Table - E.pl(‘el’\E

COur Stery

Depuis 2010, nous créons et fabriquons des recettes
provengales d'exception au sein de notre Manufacture.
Des ingrédients sans colorants ni conservateurs et bio,
des circuits courts et régionaux auprés de coopératives
et agriculteurs locaux. Nous vous les proposons a la
Table-Epicerie pour une expérience et un partage
du goit de notre Provence. Bon appétit !

ince 2010, we craate and produce ultimate Provence recines

T L

-
in cur -p-..-'c-rxsho_p-, Ingredients without coloring nor praserves,

i - - sl - ! - PR ; - I . - i
Grganic  ones, with a local sourcing by Tarmars  and

cooperatives, We oropose vou te discover these products at

the « labla Lpicerie » to experience and share the taste of cur

Provence, Enjoy |

Marina & Richard ALIBERT

The Fine Grocery
Nos produits de la Carte sont disponibles a I'Epicerie et

sur notre @-shop www.aixetterra.com

Ouir recipes from the Ment are available at the Line Grocery
and on cur e shop www.aixetterra.com

NOTRE FORMULE A EMPORTER

PLAT DU JOUR + DESSERT 1490 €

.-
Woir lardzise.

$ Contient du Gluten
({j Plats "signatures" du Chef étoilé Julien Allano pour aix&terra

Plats végétariens

Glaces artisanales Bio 4 emporter sur demande.

Notre carte change régufiérement au gre des saisons et de nos
recettes faites maison 4 fatelier. Saufce, printemps 2020.
*L'clcocl est dangereux pour o sante. Consommez avec madération.
Carte des Allergénes disponible sur demande / ¥iande origine FrfUe.

Table & Epicerie qix & terra 70 chemin du Mouillon 26270
Saulce-sur-Rhéne 045817 67 21 @

NOTRE CARTE A EMPORTER...

...choisissez |

% TARTINE AIX&TERRA DU MOMENT 550 €

& 5o saiace

PLAT DU JOUR 12€

SALADE VEGETARIENNE DE POIS CHICHES 12€
TAPENADE NOIRE & POIVBONADE

L. L4 @ - -
et fefo af .—JL,."'-— 08 52560

! -_-'_:L_.

¥ RAVIOLES PROVENCALES ne
ARTICHGNADE
POIVRONADE
TAPENADRE NOIRE
DELICE DE TOMATES SECHEE
PESTO DE NOIX

RAVIOLES CREMEUSES 12 €
CREME DE BASILIC

CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON

CREME DE MORILLES, COTES DE PROVENCE

-8

§ TIRAMISU 500 €
C.QEME DE CARAMEL, FLEUR DE SEL DE CAMARGUE

& chantifly

# MOELLEUX AU CHOCOLAT 500€
CREME DE CHOCOLAT CROUSTILLANT DE SPECULOOS

BOISSONS A EMPORTER

EAU PLATE / minera! water 33 < 200€

LIMONADE BIO ELIXIA 37 <! 300€
300€

THE GLACE DETOX EN PROVENCE ot 300€

The vert notes citronngess / zreen tea, lemon ¢ h;

THE GLACE DES MARSEILLAIS 25 of -~ 300€

TISANE GLACEE LE CHANT DES CIGALES 25¢! 3 QO£

Tizane verveing Heurs doronger/ herk 122 verbair range Do

BIERE ARTISANALE BIO / crganic artizanal bear 33 of 3,50 €
Blode, I_*Iaw -he ou Amaorée

Slond amber
CAFE NQISETTE 170 €
CAFE ESPRESSO OU DECA 150 €

CAFE AU LAIT ou CAPUCCINO ou THE 200€


http://www.aixetterra.com/
http://www.aixetterra.com/

-

aix&terra @& ¢ e

La Table - Epicerie

NOTRE FORMULE PETIT DEJEUNER /

- | 1 s 1
Oir breaktast formula

1BOISS50N CHAUDE + PAIN TOASTE + BEURRE
+ CREME GOURMANDE QU CONFITURE AU CHOIX =1
JUS DE FRUIT DU JOUR 820 €

i hot beverage 1 toast » butter ' gourmet cream or
jam of your choice « 1 fruit juice of the day

§ TIRAMISU 6,50 €

CREME DE CARAMEL FLEUR DE SEL DE CAMARGUE
& chantilly

§ MOELLEUX AU CHOCOLAT 6,00 €
CREME DE CHOCOLAT CROUSTILLANT DE SPECULOOS

VERRINE CREMEUSE 650 €
CONFITURE DE FRAMBOISE AU CITRON DE MENTON

& traizes

INSTANTS GOURMANDS / Sweet formuia

1 PATISSERIE +1 THE OU CAPUCCINO
1 Gastey + 1 tea or capuccing 890 €

1 PATISSERIE + 1 CHOCOLAT CHAUD/FRAPPE

1 pastry « 1 hot/shaked chocolate 200£€
$1 CAFE OU THE GOURMAND 8,00 €
Texpresia ou 1 thd sery svac 3 mini deszarts

Texpreszo served with T mins dezsects

FAIT MAISON

NQUS TRAVAILLONS NOS RECETTES AVEC LE CHEF ETOILE
JULIEN ALLANQG, PARRAIM ET COMSEIL DE NOTRE TABLE-
EPICERIE.

1BOULE 250 €
2 BOULES 400 €
3 BOULES 550 €
Parfums : citron, mandarine, mangue, frzise, abricot,

péche de vigne, cafe, vanille et caramel beurre salé.

Autres : chocolzt, calissoa et pétale de rose.

L'ACIDULEE 6550 €
CREME DE CITRON
BoL es otror et mardearire Frzis=s rarindes & ['hui e d'alive
au bas’ e

% LA GOURMANDE 650 €
CREME DE CHOCOLAT CROUSTILLANT DE SPECULOOS
Bol es cazcolat 2z vari e Eclats de scdculoas,
LA PROVENCALE 650 €
CONFITURE ABRICOT ET CALISSON
Bou es ce isson et abricot Ar-andes efi éas,
Suppisinsct 0050 © chaniiy

$ Contient du Gluten
Plats végétariens

Notre carte change réguliérement au gré des saisons et de
nos recettes. Saulce sur Bhéne, goiter printemps 2021,

*L'olcool est dangersux pour la sante. Consommez avec maderation.
Carte des Allergénes disponible sur demande,



CE SOIR...

Au menu ou d la carte |

NOTRE MENUDU SOIRA 29 ¢
ENTREES

% 0 CLAFOUTIS A LA COURGETTE,
DELICE DE TOMATES SECHEES BIO & DELICE DE THON

ou

¥ VELOUTE DE BROCOLIS,
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON ¥

ou

% RILLETTES DE CANARD,
CONFIT DE HIGUE AU VINAIGRE BALSAMIQUE

PLATS

CARPACCIO DE B(EUF,
HUILE D'OLIVE A LA TRUFFE NOIRE
Copeacx ca carmezan, -aguatte cemre:s detera gra-alle

ou

% SALADE VEGETARIENNE DE POIS CHICHES,
TAPENADE NOIRE & POIVRONADE BIO

Tonszs, “ta er épires desasen ¥

ou

0 ¢ DOS DE CABILLAUD,
CROUTE DARTICHONADE BIO

Souce vierge DoTates cerisas, pois oh ches ca~alil 21 ' gnons rosgest &

rocuste

DESSERTS

# TIRAMISU,

CREME DE CARAMEL FLEUR DE SEL DE CAMARGUE
& chaniilly

ou
¥ MOELLEUX AU CHOCOLAT,
CREME DE CHOCOLAT CROUSTILLANT DE SPECULOOS
& chantihe
ou

VERRINE CREMEUSE,
CONFITURE DE FRAMBOISE AU CITRON DE MENTON

& traises

SUGGESTIONS DU SOIR ...

Laissez-vous tenter | A partager, ou non ... découvrez &
I'ardoise nos suggestions du soir.

FAIT MAISON

NOUS TRAYAILLONS NOS RECETTES AYEC LE CHEF ETOILE JULIEN
ALLANO, PARRAIN ET CONSEIL DE NOTRE TABLE-EPICERIE.

O

U3

(EUF BIO MOLLET, ASPERGE VERTE & BRIOCHE 250 £
CREME DE MORILLES, COTES DE PROVENCE V
CLAFOUTIS A LA COURGETTE, 800 <€
DELICE DE TOMATES SECHELS BIiO & DELICE DE THON
VELOUTE DE BROCOLIS, 800 €
CREME DE PARMESAN CITRON DE MENTON V
RILLETTES DE CANARD, 800 €
CONFIT DE FIGUE AU VINAIGRE BALSAMIQUE
TARTINE AIX&TERRA DU MOMENT 800 €
CARPACCIO DE B(EUF, 1600 €
HUILE D'OLIVE A LA TRUFFE NOIRE
Copeacx ca zarmezan, -oglatta, cemres de tez gre-alle
DOS DE CABILLAUD, 17,00 £
CROUTE D'ARTICHONADE BIO
Szuce vierge [oTates cerizas, pais ch ches, ca-alil 22 c'grons roges) &
rocuste
SALADE VEGETARIENNE DE POIS CHICHES, 1500 €
TAPENADE NOIRE & POIVRONADE BIO
Toaza, Bta o1 émures desasor ¥
FILET MIGNON DE PORC, 1800 €
MOUTARDE BIO A LA TRUFFE DETE
Cavercachegi~e olatrote & oonrmez o tere genzile

Y
PICODON MARlNé, 650 €
HUILE D'OLIVE A L'AIL IGP DE LA DROME BIO
& herbes de Drovence
TIRAMISU 600 £
CREME DE CARAMEL FLEUR DE SEL DE CAMARGUE
& chantih
MOELLEUX AU CHOCOLAT 620 €
CREME DE CHOCOLAT CROUSTILLANT DE SPECULOOS
& chantih
VERRINE CREMEUSE 620€

CONFITURE DE FRAMBOISE AU CITRON DE MENTON

& troises

CAFE ou THE GOURMAND

PR v o Ll o ms’ mhsenes T P R
Texnrasss oo ine sen ayas J mn degiants

800 €

$ Contient du Gluten

(j Plats "signatures” du Chef étoilé Julien Alano pour aix&terra
W Plats végétariens
CARTE DE GLACES ARTISANALES BIO ET COUPES GLACEES SUR DEMANDE.

Notre carte change réguliérement au gré des saisons et de
nos recettes, Saulce sur Rhéne, diner printemps 2021,



