aix&terra

La Table - Epicerie

Le golit de la Provence

(o)
. @ oo @ @

% @@ m LUATELIER  LATABLE LEPICERIE

Ardéche

aix&terra

1 MIRMANDE
‘ +MONTEUMAR “
“ ’ \ @ GRIGNAN

RICHERENCHES * @

@ ‘IONVONS @ SISTERON

¢
AR >
Mont Ventoux

| aix&terra
. @ MORNAS
~
~
~
N
CHATEAUNEUF ¥ CARPENTRAS * ® VALENSOLE
DU PAPE L]
(] \\ ® APT #‘

PSS
AVIGNON—
S

Luberon

M Céte d’Azur
RN

Sainte Victoire

MENTON

LES BAUX DE PROVENCE . CAVA'LLON

alx&terra
OARIES " @@ N ~Q/XENPROVENCE
aix&terra

( \) SAINTTROP

aix&terra
OLLIES-PONT

Camargue

MARSEILLE

CASSIS

www.aixetterra.com

0O



\. “\.Il .
LRI x\\\\\\_:;' "//[/}///,_. \-I-’x’.f//,'j‘ \\‘llll R AR S R y T

Notre histoire...

éé

Depuis 2010, nous créons et fabriquons des recettes
provencales d'exception au sein de notre Manufacture.
Des ingrédients sans colorants ni conservateurs,
souvent bio et principalement issus des circuits courts
et régionaux auprés des coopératives et agriculteurs
locaux.

Nous vous les proposons & la Table-Epicerie pour une

expérience et un partage du go(t de notre Provence. 99

Marina & Richard ALIBERT

Bonne dégustation ! /




LES APERITIFS & LES VINS

AVEC ALCOOL

APERITIFS

Cocktail du moment 8,00 €
Ricard - 2cl 350 €
Kir Vin blanc - 12¢l 550 €
Créme de cassis, péche, chétaigne, mire

Kir Royal -12¢l 850 €
Créme de cassis, péche, chétaigne, mire

Digestif - 5cl 500 €

BIERES ARTISANALES BIO

Blonde, Blanche ou Ambrée - 33cl 490 €
VINS 12¢l 75¢l
Rouge

IGP de la Dréme

La Céte Chaude, Domaine Besson 6,00 € - 29,00 €

AOC Grignan les Adhémar
Gourmandise, Domaine de Montine 4,50 € - 24,50 €

Blanc
AOP Luberon
Petite Cavale

AOP Grignan les Adhémar
Viognier, Domaine de Montine

550 €-2750 €

550 €-2750 €

Rose
IGP Méditerrannée
Perle de Roseline

IGP Pays d’Oc
Marius, Maison Chapoutier

6,00 €-2950€

4,50 € -1900 €

Sélection de vins locaux
Voir sur 'ardoise

CHAMPAGNE
Coupe Collet Brut Art Déco -12 cl 850 €
Bouteille Collet Brut Art Déco - 75 cl 39,50 €

SANS ALCOOL

EAUX MINERALES 50cl 1L

Eau plate 350 €-500€
33cl 75l

Eau gazeuse 350€-500%€

Supplément Sirop +0,50€

SOFT

Mocktail du moment 6,50 €

Jus de fruits Bio - 25 cl 4,50 €

Pomme, poire, pomme-abricot, pomme-fraise, pomme-cassis

Thé glacé Détox en Provence - 25cl 4,50 €

Thé vert, notes citronnées

Thé glacé des Marseillais - 25c¢l 4,50 €

Thé vert, notes anis et réglisses

Sirop - 25¢l 280 €

Citron, menthe, grenadine, fraise, cassis, péche, orgeat

Sodas - 33cl 4,50 €

Limonade Bio Nature ou Cola

Smoothie - 25¢l 6,00 €

Fraise banane ou Ananas papaye mangue

’_

Une foccacia & partager, accompagnée
d'un assortiment de 4 tartinades
aix&terra et ses légumes croquants a
dipper. A déguster aussi, notre
nouveauté, les Pickles d’Ail Shoyu.

APERO A PARTAGER

15,00 €
BOISSONS CHAUDES
Nous sélectionnons les meilleurs cafés bio.
Expresso ou Décaféiné 2,00 €
Noisette 2,20 €
Café au lait 2,50 €
Café Viennois 3,50 €
Capuccino 350 €
Double Expresso 3,50 €
Chocolat chaud 4,50 €
Chocolat chaud Viennois 5,50 €
Thé Détox en Provence - 25¢l 390 €
Thé vert, notes citronnées
Thé des 13 desserts - 25¢l 390 €
Thé noir, notes d'amandes
Thé des Marseillais - 25¢l 390 €
Thé vert, notes anis et réglisse
Tisane Chant des cigales - 25¢| 390 €

Verveine, fleur doranger

‘M, Retrouvez-moi en boutique ! L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec
modération. L'alcool de plus de 18 dégrés est servi uniquement avec de la restauration.



LE DEJEUNER

’_ PLATS
APERO A PARTAGER Plat du jour 1500 €
Voir ardoise
Une foccacia a partager, accompagnée d'un /5 Trofiette en salade 18,50 €
assortiment de 4 tartinades a‘ix&terra et ses Délice de courgettes aux amandes bio
légumes croquants a dipper. A déguster Huile d'olive au basilic bio
aussi, notre nouveauté, les Pickles d’Ail Aiguillettes de volaille crispy 20,50 €
Shoyu. Pommes de terre grenailles, mesclun
1500 € Mayonnaise a la truffe d'été
©’ Brandade de la mer traditionnelle 19,50 €
Sauce vierge, Artichonade bio
ENTREES ¢ Tartare de boeuf 21,00 €
/5 Tartare de tomates « Ananas » 10,00 € Pommes de terre grenailles
Roquette Tapenade noire bio, Huile dolive au basilic bio
Pesto de noix
Tarte fine aux légumes croquants 950 € .
Sardinade FROMAGE & DESSERTS &
/5 Gaspacho de courgettes 9,50 € Picodon mariné 750 €
Téte de moine, émulsion Poivronade bio Huile d'olive 4 I'ail IGP bio de la Dréme
2 Cgvicy:he de ca!)illaud a notre fayg'on 12,00 € Crémeux chocolat 850 €
Lait d'amande, citron vert, Pickles d’Ail Shoyu Framboises fraiches, sablé croustillant
Tartine du moment 9,00 € Créme de chocolat au Nougat de Montélimar
Salade & vinaigrette aix&terra lle flottante 8,00 €
Créme caramel & fleur de sel de Camargue
. # Fruits de saison en salade 9,00 €
RAVK_)LES & Sorbet du moment
Sauces aix&terra Vinaigre pulpe de framboise

. Huile d'olive au basilic bio
Ravioles provencales

Ri§t'e d'aubergines grillées bio . 1550€ Café ou Thé gourmand 990 €
Del|!ce de courgettes aux amgndes bio 1550 € 1expresso ou 1thé servi avec 3 douceurs
Délice de tomates séchées bio 15,50 €
Poivronade bio 15,50 €
Pesto de noix 15,50 € —
Ravioles crémeuses FORMULES DEJEUNER
Créme de basilic 17,00 € Du Lundi au Vendredi, hors jours fériés
Créme de parmesan citron de Menton 1700 € Voir Ardoise du Jour
Ravioles truffées Entrée dujour + Plat du jour 20,50 €
Huile d'olive a la truffe noire 18,50 € Plat dujour + Dessert dujour 20,50 €
Créme dail doux a la truffe d'été 18,50 € Entrée dujour + Plat du jour + Dessert dujour 24,90 €
gay|ar cilauberglnes a‘la| t;uﬁg n(;)yllrte’ 12,50 € La Mistral 20,50 €
reme de parmesan a la trutte dete 15,50 € Ravioles provencales + Dessert du jour
. Les Pitchounets - Menu enfants -10ans 12,50 €
SAINT_‘{EAN@Q@ Ravioles délice de tomates séchées bio
+1boule de glace +1sirop
RAVIOLES LABEL ROUGE DU PASTIER FRANCAIS SAINT-JEAN

@ Plats du Chef étoilé Julien Allano pour aix&terra

2 4
/@%’ Sans gluten g) Plats végétariens

m Retrouvez-moi en boutique ! Origines de nos viandes : France & pays UE. Tous les produits avec la mention bio sont certifiés
issus de lAgriculture Biologique. Liste des allergénes en salle, consultez notre équipe. Saulce, été 2023.



Nos produits de la Carte
sont disponibles a ’Epicerie

aix&terra

La Table - Epicerie

et sur notre e-shop www.aixetterra.com

EPICERIE

Recettes apéritives
Artichonade bio 100g
Délice de tomates séchées bio 100g

Délice de courgettes aux amandes bio 100g

Poivronade bio 100g

Pesto de noix 1959

Riste d'aubergines grillées bio 100g
Sardinade 100g

Tapenade noire bio 100g

Huiles macérées & vinaigres
Huile d'olive et truffe noire 100 m!
Huile d'olive au basilic bio 200 m!

Huile d'olive a l'ail IGP bio de la Drome 200 mi

Vinaigre a la pulpe de figue 200 m
Vinaigre a la pulpe de framboise 200 m!

Sauces & condiments
Caviar d'aubergine a la truffe noire 100g
Créme d'ail doux a la truffe d'été 1009

Créme de parmesan au citron de Menton 200g

Créme de basilic 1959
Caramel aux épices 2509

Créme de parmesan a la truffe d'été ioog

Mayonnaise a la truffe d'été 1009
Pickles d’Ail Shoyu 2259

Délices sucrés

Créme chocolat au Nougat de Montélimar 2259
Créme caramel & Fleur de sel de Camargue 260g

Prix TTC

685 €
6,85 €
6,55 €
6,85 €
11,50 €
6,85 €
7,70 €
6,85 €

20,90 €
1,30 €
11,30 €
1,30 €
1,30 €

1n95 €
10,90 €
10,40 €
10,50 €
14,80 €
10,50 €
990 €
750 €

12,00 €
9,00 €

Tous nos tarifs s'entendent taxes comprises. Saulce, été 2023.
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Découvrez
notre Manufacture et nos Tables-Epiceries
en Provence, de la Drome a la Cote d’'Azur !

@ @ TABLES & EPICERIES

Cannes Mandelieu Marseille Mornas

Hétel Mercure Centre Prado Aire de Mornas Village

6 Allé des Cormorans 41, Boulevard Michelet Sens Lyon / Marseille

04 93 90 43 OO 04 9185 69 24 04 90 37 O3 09
Miramas Romans-sur-lsére Valence

McArthurGlen Provence Marques Avenue 355, avenue de Provence
Mas de la Péronne 60, avenue Gambetta 04 75 44 O1 80

048617 7474 0475713470

@ EpiceriE

Aix-en-Provence
32, rue Vauvenargues
04 42 09 43 81

@ @ MANUFACTURE, TABLE & EPICERIE

Saulce-sur-Rhéne
N7 / 70, chemin du Mouillon
04 5817 67 21
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